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Pastry & Bakery 
Roll - In Gärschränke 

Roll-In für 1 Wagen zu EN 60 x 80 cm oder 2 Wagen 

EN 60 x 40 cm Behälter 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 

Handelscode KAFRI 

Betriebstemperatur -2/+35°C 

Technische Eigenschaften • Monoblock-Struktur vollständig aus PaneeleC.N.S nach DIN 1.4301 

• Tür, Seitenwände und Bedienblende aus CNS nach DIN 1.4301 feingeschliffen mit 

Scotchbrite-Finish 

• 60 mm Wandstärke, eingespritzte Polyurethanisolierung ohne FCKW mit Dichte von 40 

kg/m³ 

• Kühlleistung: 1118 W, bei Verdampfungstemperatur von -10°C und 

Verflüssigungstemperatur von +53.5°C  

• CE-Zertifizierung 

• Hermetischen Verdichter 

• Leistungsaufnah Heizphase: 1250 W. 

• Wasserverbrauch: 1 lt/24h 

• Klimaklasse 5, Raumtemperatur +40°C und 40% R.F. 

• Kühlung: Umluftkühlung mit Rippenverdampfer mit größtmöglicher 

Wärmetauscherfläche und Korrosionsschutzbehandlung für eine unbegrenzte Lebensdauer  

• Gärung: Erhitzen durch Umluftsystem mit elektrischen Widerständen und genauer 

Kontrolle der relativen Feuchtigkeit über einen Feuchtigkeitsregler 

• Ableitpaneel aus CNS nach DIN 1.4301; es verhindert, dass der Luftstrahl die 

Lebensmittel direkt trifft, so dass ihre Oberfläche frisch bleibt. 

• Kältemittel: R404A  

• Zugriff über kippbare Geräte Schaltblende auf alle Betriebs- und Steuerorgane 

Funktionstechnische 

Eigenschaften 
• Konservierungsraum für Wagen nr 1 Wagen EN 60 x 80 cm 

• Fußboden aus C.N.S. nach DIN 1.4301 für den Wegeneingang 

• Tür für Öffnungswinkelunter 90°  

• Leicht abnehmbare Magnetdichtung 

• In der Tür eingebauter Außengriff aus CNS auf ganzer Höhe  

• Schloss mit Schlüssel und Beleuchtung durch Led Barren als Serienaustattung 

• Schalttafel mit LCD-Display, das die Ausführung der Vorgänge sowohl im automatischen 

als auch im manuellen Modus gestattet und höchste Flexibilität beim Gebrauch garantiert 

The automatic procedures are: 1) Controlled proving: the refrigeration, proving and 

conditioning stages take place in automatic succession; 2) Programming and control of 

operation throughout the week; 3) Program selection and customisation, with regulation of 

duration and chamber temperature and relative humidity.  

In manual mode, the following stages can be performed individually  

• Magnetischer Mikroschalter auf der Bedienblende für den Stopp des internen 

• Standardausrüstung: Produkt komplett mit Stoßstangen, Feuchtefühler und 

Feuchtinkeitssatz, Heizkörper geliefert 

Außenmaße 96x140x243 cm 

Netto / Bruttogewicht 270/305 kg 

Elektrische Leistung 2,3 kW Elektro-Anschluss: V-Hz 230V 1N-/50Hz 
 


