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BB Sparen Sie Sahne
BB Sparen Sie Zeit

B Sparen Sie Geld

Die richtige Maschine
fiir Ihre Konditorei.

Mit der HAGESANA Sahnemaschine sparen Sie
Sahne.

Bei jeder Sahnetorte bis zu 300gr. -Statt drei erhal-
ten Sie jetzt vier Sahnetorten aus der gleichen
Rohsahnemenge.

Durch kleine Diisen im Kesselboden wird der Sahne
gekiihlte Luft zugefiihrt. Daher die einmalige
Standfestigkeit auch wahrend der heifRen Sommer-
monate oder bei hohen Backstubentemperaturen.
Kein Ausbuttern - kein Gelbwerden.

Allen Hygienestandards konnen Sie problemlos mit
der von HAGESANA entwickelten Sterilisationsanla-
ge gerecht werden — Sicherheit fiir Sie und Ihre
Kunden! Die zukunftsweisende HAGESANA-Elek-
tronik gewahrleistet eine ausgereifte Technik. Das
Sahneergebnis ist dadurch uniibertroffen.

Vertrieb:
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Die beiden Geschwindig- pg
keiten des Cream-King
ermoglichen ein schonen-
des Aufschlagen der
Sahne. Winzige gekiihlte
Luftbldschen umschliefen
die Fettzellen und geben
somit der Sahne selbst bei
unterschiedlicher Rohsah-
nequalitét die einzigartige
Haltbarkeit. (Besonders geeignet fiir Frischsahne,
H-Sahne, Sahneersatzcremes, etc.)

Das spezielle Verfahren von HAGESANA ergibt eine
wollige, feinporige und leichte Sahne, die bekémm-
licher und geschmacklich einmalig ist.

Alle Zutaten und Fonds kénnen in der Maschine
untergezogen werden. Hierflir ist kein zusatzlicher
Arbeitsgang mehr notig.

Durchschnittliche Aufschlagzeit eines Kesselin-
halts: 5 bis 7 Minuten.

5 Modelle, groRere auf Anfrage:
Inhalt Linge  Breite  Hihe Gewicht

1- 6 Liter 780 420 1060 61
- § 780 63
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