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Spiramatic SE160

€ 25.530,– € 44.690,–

•	 Für 5,0 bis 160 Kg Teig
•	 Robuste Maschine ohne Teigstab
•	 Knetarm und Kessel aus CNS
•	 Abmessungen B x T x H mm: 850 x 

1610 x 1380 bzw. 1840
•	 Anschluß: 7,4 kW/25AT/400V
•	 Zwei Zeitschaltuhren
•	 ausfahrbar mit einem Kesselwagen 
•	 mit Kunststoffschutzhaube 

Generalüberholt 2024, Garantie: 6 Monate
Lieferzeit: 1 Woche

€ 1.799,–

•	 Anschlussart: steckerfertig
•	 Kühlungsart: Umluftkühlung
•	 Kältemittel: R-290 (Füllmenge 0,09 kg / 85 g)
•	 Bruttoinhalt / Nettoinhalt: 310 l / 282 l
•	 Temperaturbereich: –16 °C bis –25 °C
•	 Klimaklasse: 3 (+25 °C UT, 60 % RF)
•	 Gewicht: 92 kg brutto / 88 kg netto
•	 Anschlusswert: 0,68 kW | 230 V | 1 | 50 Hz
•	 Energieverbrauch: 5019 kWh/Jahr
•	 Verordnung: (EU) 2019/2018 –  

Energieeffizienzindex 75,00 

Neugerät, 12 Monate Garantie
Lieferzeit: ca. 1 - 2 Wochen

Vendo Glastür Gefrier-
schrank Vendo MF180

Varimixer Planetenrührwerk 
AR200 
Kontrollpaneel VL-5

•	 Baujahr 04/2023
•	 Edelstahlausführung
•	 VL-5 Touch Paneel
•	 Abnehmbarer Schutzschrim
•	 Inkl. 2 Kessel je 200 Liter
•	 automatischer Abstreifer
•	 Inkl. Rührbesen Edelstahl
•	 Inkl. Flachrührer Edelstahl
•	 Inkl. Flügelbesen Edelstahl
•	 Inkl. Keselwagen
•	 Anschluss: 5,5kW/V400
•	 Abmessungen B x T x H mm: 1160 x 1300 x 2060

Gereinigt und überprüft, Garantie: 6 Monate, 
Lieferzeit: 1-2 Wochen

€ 43.344,–

€ 28.770,–

Revent Stikkenofen 724E

•	 Elektrisch beheizt
•	 für Blechgröße: 580x980mm
•	 GIAC Computersteuerung
•	 Mit wartungsfreier Stikkenwagenaufhängung
•	 2 stufige Schwadenhaube
•	 Türanschlag rechts
•	 Anschluss: 74,5kW/V400
•	 Abmessungen B x T x H mm: 2.039 x 2.280 x 2.458mm
•	 inkl. Lieferung und Montage

Neugerät, 12 Monate Garantie
Lieferzeit: 1 -2 Wochen

Revent Stikkenofen 724 O/G

•	 Baujahr 2018
•	 Für Stikkenwagen mit Blechen 580 x 980 mm
•	 Hakensystem, keine Plattform
•	 Große Haube
•	 Für Öl- oder Gasbrenner
•	 Lieferung ohne Brenner
•	 Außenmaße B x T x H mm : 2040 x 1760 x 2660 
•	 Anschluß: 3,1kW/V400
•	 Inkl. Montage (gültig nach Baustellenabklärung) 

Gereinigt und überprüft, 6 Monate Garantie
Lieferzeit: ca. 4 Wochen
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Fortuna Vollautomat Typ 3

Escher Knetmaschine MR80

•	 Vollautomat
•	 Gewichtbereich: 30 bis 70 Gramm
•	 neue Teilmesser aus Edelstahl
•	 neu lackiert
•	 inkl. 3 Wirkplatten 
•	 automatischer Hub für Reinigungstellung
•	 Unterbrecher für Wirkprozess
•	 Abmessungen BxTxH: 650x700x1440mm
•	 Anschlußwert: 1,5kW/400V

generalüberholt; Garantie: 6 Monate 
Lieferzeit: 1 - 3 Wochen

•	 Baujahr 2023
•	 für max. 80kg Teig
•	 2 Stk. Kessel ausfahrbar
•	 Konus-hydraulische Kesselverriegelung (verschleißfrei)
•	 Computer-Programmsteuerung
•	 Außemaße: B x T x H mm: 940 x 1775 x 1920 mm
•	 Anschlußwert: 7,6kW/V400

Technisch überprüft Garanite: 6 Monate  
Lieferzeit ca. 1 - 2 Wochen

€ 14.630,–

€ 29.700,–

Varimixer AR 30 
Planetenrührwerk
•	 30 Liter Planetenrührwerk
•	 Manueller Kesselhub
•	 Inkl. Rührbesen
•	 Inkl. Flachrührer Edelstahl
•	 Inkl. Knetarm Edelstahl
•	 Außenmaße B x T x H mm: 541 x 938 x 1597
•	 Anschluss: 1,0kW/400V

Neugerät, Garantie: 12 Monate 
Lieferzeit: ca. 1 Woche

€ 6.999,–

€ 5.499,–

€ 4.999,–

€ 6.999,–

Gio Kipfelwickler

•	 Wahlweise Ein- oder Zweimannbedienung
•	 Serienmäßiges Zulaufband
•	 Gewichtsbereich 30 bis 750 Gramm
•	 Bandbreite: 55cm
•	 Komplett aus Edelstahl
•	 Abmessungen (B x Tx H) mm: 930 x 850 x 1200 mm
•	 Anschluß: 0,75kW/V400

Baujahr 2018 - Generalüberholt 2025 Garantie: 6 Monate, 
Lieferzeit ca. 1 Woche

Unox Kombidämpfer 
Cheftop 5 GN 1/1 Plus

•	 Baujahr 2023
•	 für max. 80kg Teig
•	 2 Stk. Kessel ausfahrbar
•	 Konus-hydraulische Kesselverriegelung (verschleißfrei)
•	 Computer-Programmsteuerung
•	 Außemaße: B x T x H: 940 x 1775 x 1920 mm
•	 Anschlußwert: 7,6 kW / 400 V

Neugerät, Garantie: 12 Monate
Lieferzeit ca. 1 Woche

Pomati Temperiermaschine T8

•	 Komplett aus Edelstahl AISI 304 gefertigt
•	 9-kg-Schokoladenbehälter, beheizt und thermostatisch geregelt
•	 Programmierbarer Fußdosierer für exakte Portionierung
•	 Doppelter Heizkreislauf für Behälter und Förderschnecke
•	 Programmierbare Ein-/Ausschaltfunktion für flexiblen Einsatz
•	 Rückwärtslauf der Schnecke zum schnellen Entleeren
•	 Leicht entnehmbare Schnecke für Reinigung und Sortenwechsel
•	 Hochpräzise Thermostate für konstante Temperaturkontrolle
•	 Luftgekühltes Kühlsystem für stabile Leistung
•	 Beheizter Rütteltisch für eine gleichmäßige Oberfläche
•	 Spannung: 400 V
•	 Abmessungen (B x Tx H mm): 450 (700 mit Tisch) x 360 x 1040

Vorführmaschine, 12 Monate Garantie
Lieferzeit: ca. 1 Woche
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